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Faktor Intrinsik .

Ákeasaman (pH),
Áaktifitas air (a w), 
Ákandungan nutrisi , 
ÁJumlah dan jenis
mikrobia ,
Ápotensial redoks , 
Ákecepatan respirasi
dan struktur biologi

Faktor Ekstrinsik

Ásuhu, 
Ákelembaban
relatif (RH) 
Ákomposisi gas 
sekitar . 

ÅKerusakan Bahan

Pangan

(kimiawi, 

fisik,mikrobiologi)

ÅUmur Simpan

Evaluasi Sistem
Pengemasan



Active Packaging

Definisi :

ÅKemasanyang dibuat sedemikianrupa
untuk mengatasimasalahyang dijumpai
dalam produksidan distribusipangan serta
dapat memperpanjangmasasimpanatau
meningkatkan keamanan pangan atau
sifatorganoleptik.



Active Packaging

Karakteristik Active Pacaging :
ÅPenambahan bahan tertentu untuk 

memperpanjang umur simpan
ÅMemiliki peran menyediakan barrier inert 

terhadap kondisi eksternal



Active Packaging

Tiga Kategori Active Packaging :
ïabsorbers(i.e. scavengers) (Table 2.1)
ÅAbsorbing (scavenging) systems remove undesired 

compounds such as oxygen, carbon dioxide, ethylene, 
excessive water, taints and other specific compounds

ïreleasing systems (Table 2.2)
ÅReleasing systems actively add or emit compounds to 

the packaged food or into the head-space of the 
package such as carbon dioxide, antioxidants

ïother systems (Table 2.3).



Active Packaging

Contoh Active Pacaging :
ÅAbsorbers : O2 absorber, CO2 absorber
ÅScavengers : Sulfite scavengers,Aldehyde

scavengers
ÅReleasers : Heat releasers, Antimicrobial-releasing 

systems, antioxidant releasers, flavor releasers, 
color releasers
ÅMoistureregulators










